
Ben jij onze naald in de hooiberg? 
 
Als Horeca Manager ben je mede verantwoordelijk voor de inkoop, bereiding en bediening/verkoop van 
food & beverage-producten binnen ons restaurant.  Je geeft op een professionele, coachende manier 
leiding aan de assistent Horeca manager, bediening, bar en banqueting. Je geeft mede leiding aan de 
Chefkok en keukenbrigade en weet een hecht, professioneel en betrouwbaar restaurant team neer te 
zetten.  Met je ruime opgedane ervaring én kennis van wijn & spijs combinaties,  til je dit team naar een 
hoger niveau. Aangezien je het nieuwe gezicht van ons restaurant wordt, spreekt het voor zich dat je 
een zeer verzorgd, representatief en vlot voorkomen hebt. Je bent woonachtig in de omgeving van 
Nijmegen. 
 

Horeca Manager (m/v) 
Fulltime functie  

 
Introductie bedrijf 
Restaurant Chalet Brakkestein is gelegen op Landgoed Brakkesteyn op nog geen 10 minuten van het 
centrum van Nijmegen in de wijk Brakkestein. Wij ontvangen al meer dan 40 jaar gasten in ons 
restaurant met Serre en Terras met uitzicht op de monumentale Paardenstallen en koetshuis. Klassiek 
ontmoet de toekomst in onze locatie waar men à la carte kan lunchen en dineren van een Franse kaart 
met mediterrane en Aziatische invloeden maar ook terecht kan voor een High Tea. Daarnaast leent 
onze locatie zich uitstekend voor (huwelijks) feesten, zakelijke bijeenkomsten en privé diners. 
 
Werkzaamheden 

 Rapporteert aan de directie 
 Functioneert als ‘gezicht’ van het restaurant en neemt actief deel in de operatie als meewerkend 

voorman/vrouw op de vloer 
 Informeert, motiveert en coacht het personeel  
 Draagt zorg voor het werven en selecteren van nieuw restaurant personeel 
 Voert functionering- en beoordelingsgesprekken met team 
 Opmaken personeelsplanning, aanleveren van de urenlijsten, ziek- en beter meldingen en 

aanverwante zaken betreffende personeelsadministratie 
 Zorgt voor waarborging van de HACCP procedures en hygiëne standaards 
 Is mede verantwoordelijk voor het vaststellen van de jaarplanning en stelt deze indien  

noodzakelijk tussentijds bij 
 Ziet toe op het realiseren van omzetdoelstellingen 
 Stelt mede offertes op voor de aanvragen van partijen 
 Draagt zorg voor de After Sales 
 Ontwikkelt en implementeert, in nauwe samenwerking met Marketing, gerichte acties en 

activiteiten via de diverse kanalen. 
 
Profiel 

 Aantoonbaar MBO+ / HBO werk- en denk niveau 
 Minimaal 2 jaar aantoonbare leidinggevende ervaring in een a la carte omgeving op hoger niveau 
 Organisator pur sang 
 Gedegen wijn- en spijskennis 
 Grote passie voor het gastheer / gastvrouwschap 
 Enthousiast en motivator 
 Goede schriftelijke communicatie 
 Representatief, modern, vlot, jeugdig 



 Bereid om op onregelmatige tijden te werken zowel doordeweeks als in het weekend 
 
Wat hebben wij te bieden 
Een bijzonder uitdagende functie.  Werken in een mooie en veelzijdige ambiance en de kans om je 
stempel te drukken op de organisatie en mee te groeien met de (grote) veranderingen die in eind 2012 
gepland staan. Jij wordt als Horeca Manager het nieuwe gezicht van ons restaurant. 
 
Een goed basissalaris overeenkomstig met de zwaarte van de functie. Bij goed functioneren mogelijkheid 
op een vast contract. Goede pensioenregeling.  
 
Interesse? 
Ben je geïnteresseerd in deze functie en voldoen je aan het profiel? Solliciteer via solliciteer direct of via 
onderstaand e-mail adres. Neem voor meer informatie contact op met Margje Salemink – Milder, 024- 
355 39 49 
 
 
Aanvullende informatie 
Salaris: € 2.500,- tot €3.500,- bruto per maand  
Type: full time 
 
 
Contact Informatie 
Restaurant Chalet Brakkestein 
Driehuizerweg 285 
6525 PL Nijmegen 
Telefoon 024-3553949 
www.chaletbrakkestein.nl  
 
 


